
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„La Ciboise“ Lubéron AOC 

M.Chapoutier, Rhône, Frankreich 

Charakteristik 
Das Bouquet überzeugt mit fruchtigen Aromen von exotischen und zitrus 
Früchten zudem mit feinen Noten weißer Blüten. Der feingliedrige Körper 
überzeugt mit einer gut ausbalancierten Säure, zartem Schmelz und einem 
fruchtigen Finale. 
 
Klima/Terroir 
Die Appellation Côtes du Lubéron bildet den Übergang zwischen den beiden 
Regionen Rhône und Provence und umfasst rund 4.000 ha Rebfläche. Die 
Reben wachsen hier in Hanglagen mit kalkhaltigen und sandigen Böden auf 
einer Höhe von 250 bis 450 Metern. Durch die umgebenden Berge entstehen 
große Temperaturunterschiede, die die Aromenausprägung fördern. 
 
Ausbau 
Nach dem schonenden Pressen erfolgt eine ca. dreiwöchige Gärung bei 
Temperaturen zwischen 14 und 18°C. Der La Ciboise reift auf Feinhefe in Tanks 
ohne malolaktische Gärung. 
 
Das Weingut 
Der Kultwinzer aus Tain l’Hermitage, der „vor Ideen ständig überzusprudeln 
scheint und dennoch nie ein Wort zu viel sagt“ gilt schon heute als einer der 
bedeutendsten Weinvisionäre unserer Zeit. Gerade einmal 25 Jahre alt ist 
Michel Chapoutier als er das 1808 gegründete Weingut vom Vater übernahm 
und konsequent auf biodynamischen Anbau umstellte. Michel Chapoutiers 
Auffassung ist es, dass große Weine im Weinberg entstehen und nicht im 
Keller. Seine Weine sollen zum einen in ausgeprägter Weise das Terroir 
widerspiegeln und zum anderen hervorragende Essensbegleiter darstellen. So 
besitzt das Weingut Parzellen in den Top-Appellationen der südlichen und 
nördlichen Rhône, wie der Châteauneuf-du-Pape oder der Hermitage. 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Grenache Blanc, Vermentino, Ugni Blanc, Roussanne 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig, floral, lebendig, feiner Schmelz 
Alkohol: 13,0 vol. % 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: zu mittelkräftigen Fleischgerichten, asiatischen 

Gerichten, Wildgeflügel und Schweinefleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 10 11 51 

 


