
 

 

Kategorie:  Rotwein 
Rebsorte: Blaufränkisch 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: Eleganz, Balance 
Alkohol:   13,5 Vol.% 
Serviertemperatur: 16 °C 
Servierempfehlung: Taubenbrust in der Salzkruste, Rehrücken mit 

Birnen-Kroketten, Gebratenes Lamm, Steak 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 47 07 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Rabenkropf 

Weingut Wohlmuth, Burgenland, Österreich 

Charakteristik 
In der Nase findet man Grafit und Rauchnoten, die Tannine aufs Feinste 
abgerundet mit einem langen Nachhall. Viel Eleganz und Balance – großer 
Rotwein mit enormem Lagerpotenzial. 
 
Klima/Terroir 
Die Lage Rebenkropf ist eine reine Südlage, die sich durch ihr spezielles 
Mikroklima und dem mineralischen Boden ideal eignet um charaktervolle und 
langlebige Rotweine entstehen zu lassen. 
 
Ausbau 
Die Trauben wurden sehr selektiv per Hand geerntet. Nach der traditionellen 
Maischegärung bei ca. 30°C vollzog sich die malolaktische Gärung. Danach reifte 
er für fast zwei Jahre in neuen Barriquefässern, um die ganze Komplexität der 
Lage Rabenkropf zur Geltung zu bringen. Ein sehr mineralischer Blaufränkisch 
mit großem Lagerpotential. 
 
Das Weingut 
Seit 1803 ist das Weingut Wohlmuth ein reiner Familienbetrieb, welcher nun von 

Maria und Gerhard sowie deren Sohn Gerhard Josef und dessen Frau Marion 

bewirtschaftet wird. 100% Handarbeit ist der Grundstock für hochwertige 

Qualität der Weine aus dem Hause Wohlmuth. Jahr für Jahr werden alle 

Arbeitsschritte von erfahrenen Händen sorgfältig durchgeführt. Vom Rebschnitt 

bis zur Ernte – Hand in Hand mit der Natur. 

 


