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Assmannshduser Rosé Sekt
Weingut Kiinstler, Rheingau

Kategorie: Schaumwein
Rebsorte: Spatburgunder
Geschmack: trocken
Kurzbeschreibung: fruchtig, frisch
Alkohol: 12 vol. %
Serviertemperatur: 6-8°C
Servierempfehlung: Ideal als Aperitif
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 10 60 85

Charakteristik

Im Glas prasentiert sich der feine Tropfen in einem intensiven Rosé-Gold. Feine
Aromen von Himbeeren, Kirschen und griinen Birnen, umrahmt von zarten Noten
nach Biskuit begrifen die Nase. Am Gaumen macht sich direkt die
auBergewohnlich feine Perlage bemerkbar, die von vielfaltigen und finessenreichen
Grapefruitnoten begleitet wird. Dieser verspielte und erfrischende Sekt ist der
perfekte Begleiter besonderer Anldsse, also immer dann, wenn etwas gefeiert
werden muss. 100 Prozent Spatburgunder, der auf dem typischen Phyllit-Schiefer
gedeiht und per Hand gelesen wird, begeistert hier mit einem eleganten
Geschmack, der als Brut Nature mit nur sehr wenig Restzucker so geradlinig wie
moglich zu lhnen durchdringt.

Klima/Terroir

Die wohl beriihmteste deutsche Rotweininsel und Exponent des Rheingauer
Rotweinanbaus ist die Gemeinde Assmannshausen. Hier gedeiht zu fast 100% die
wohl wertvollste Traubensorte fiir den Rotweinanbau, der blaue Spatburgunder.
Der Weinbergsboden hat einen hohen Steinanteil. Das lehmige Feinmaterial
besteht aus verwittertem Schiefer mit etwas LoR. Es ist reich an Ton.

Das Weingut

Kunst im Weinglas — Der detailverliebte und perfektionistische Winzer aus dem
Rheingau begeistert vor allem mit hervorragenden Rieslingen. Das Weingut
Kinstler befindet sich seit 1648 in Familienbesitz. Bis zum Ende des Zweiten
Weltkrieges bewirtschaftete die Familie ihr Weingut 80 km nérdlich von Wien. Nach
Enteignung und Ausweisung aus der Heimat, griindete Franz Kiinstler das Weingut
1965 in Hochheim neu. Aufgrund seiner strengen Qualitatsphilosophie stellten sich
hier sogleich viele Erfolge bei zahlreichen Verkostungen und Pramierungen ein.




