
 

 

Kategorie:  Roséwein 
Rebsorte: Regent, Schwarzriesling, Spätburgunder 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: Frisch, Fruchtbetont 
Alkohol:   11,5 Vol.% 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: Fisch, Huhn, Meeresfrüchte, Pasta, Pizza, Schwein, 

Vegetarisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 61 52 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stahl Nachschlag »Drink Pink« 

Winzerhof Stahl, Franken Deutschland 

Charakteristik 
Der Nachschlag »Drink Pink« steht wie sein helles Geschwisterchen für 
Trinkfreue und steten Genuss. Hohe Qualität und trotzdem zugänglich: Das ist 
das Erfolgsrezept von Christian Stahl.Im Glas finden wir ein helles Rosa. Das 
ansprechende Bukett ist geprägt vom Duft roter Beeren und frischen 
Kräuternoten. Der Wein ist facettenreich und wird im Mund von einer 
angenehmen Säure getragen. 
 
Ausbau 
Der Stahl Nachschlag »Drink Pink« ist eine Cuvée aus den frischen Rebsorten 
Regent, Schwarzriesling, Spätburgunder, die unter kontrollierter Temperatur im 
Edelstahl ausgebaut wurde. 
 
Das Weingut 
Der Winzerhof Stahl ist jünger als die meisten Weinberge, die von ihm aus 

bewirtschaftet werden. Vermutlich deshalb fiel es Christian Stahl leicht, auf 

fränkische Wein-Folklore zu verzichten. Stattdessen präsentiert er zeitgemäße 

fränkische Weinkultur auf hohem Niveau. Seine Weine finden Anklang beim 

anspruchsvollen Publikum und in der ambitionierten Gastronomie; in der 

aktuellen Weinliteratur werden sie positiv besprochen (Gault Millau 3Trauben, 

Vinum 3,5 Sterne, Falstaff 3 Sterne, Eichelmann 3,5 Sterne). 2020 schaffte es 

Christian Stahl schließlich im Gault Millau Restaurantguide auch als Küchenchef 

des gutseigenen fine Dining Restaurants in den erlesenen Kreis der 2 

Haubenköche. 


