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Servator trocken
Weingut Emil Bauer

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Nebbiolo, Barbera

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: auBergewohnlich, tberraschend

Alkohol: 14,0 vol. %

Serviertemperatur: 18-20 °C

Servierempfehlung: passt zu kraftigen Fleischgerichten, Gulasch und Wild
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 1062 47

Charakteristika

Der Servator duftet nach fast reifen Brombeeren, Rosmarin und Salbei. Er zeigt
eine delikate Balance aus Waldfriichten und frischen, mediterranen Krautern.
Am Gaumen gibt er sich ungemein klarfruchtig und sdurebalanciert.
Feinwurziges Tannin.

Klima/Terroir
Gewachsen in der exponierten Lage Walsheimer Firstweg — schwerer LOss-
Lehm-Boden mit sandiger Auflage.

Ausbau

Handlese, Selektion der Trauben und vollstandige Entrappung, Maischegarung
in der Holz Cuve, tagliches UnterstoBen, schonende Pressung auf der
Korbpresse, BSA und Reifung in erst-, zweit- und drittbelegten Barriques aus
franzosischer Eiche.

Das Weingut

Das Weingut Emil Bauer ist unverwechselbar und einzigartig in seiner Vielfalt —
was sich auch darin widerspiegelt, dass seit Generationen mehrere
Generationen unter einem Dach vereint sind. Das Weingut der Briider Bauer liegt
im Herzen des geschichtstrachtigen Ortchens Nussdorf, gleich unterhalb der
Weinstralle, umgeben von den schonen Weinbergen der Pfalz. Hier griindete der
Grolvater der Briider, Emil Bauer, den Betrieb in den 1920iger Jahren.

Besonders bei den Rotweinen, die sie auf fast 50 Prozent ihrer Rebflachen
anpflanzen, haben die Bauer-Briider etwas gewagt. Die typischen deutschen
Rebsorten waren ihnen nicht mehr genug: mit viel Erfolg bauen sie wahrend der
immer warmer werdenden Sommer ein fiir die Pfalz bislang einzigartiges
Spektrum roter Reben an — darunter Malbec, Petit Verdot, Barbera und
Nebbiolo.
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