
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charakteristik 
Ein Wein mit intensiver und strahlend rubinroter Farbe. In der Nase präsentiert 
er ein feines Bouquet von reifen roten Früchten sowie florale Noten und Noten 
von Lakritze. Am Gaumen zeigt er einen schönen Körper und eine deutliche 
Struktur. Er verfügt über eine kräftige Säure, die den weichen Körper ideal 
ausbalanciert. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich auf einer Höhe zwischen 100 und 320 m.ü.M. Die 
Böden bestehen vorwiegend aus Kalkstein in Pomarolo, aus Basalt in Mori und 
Isera und aus Flussgestein in Rovereto. Die Lagen sind deutlichen 
Temperaturschwankungen und einer guten Belüftung ausgesetzt. 
 
Ausbau 
Nach der Ernte werden 70% der Trauben frisch vinifiziert, die anderen 30% 
werden für ca. 40 Tage getrocknet. Es folgen zwei getrennte Gärprozesse der 
Trauben in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur von 15-24°C, die mit 
einer malolaktischen Gärung abgeschlossen werden. Vor dem Ausbau erfolgt die 
Zusammenführung der Weine zu einem Blend. Der Blend reift für 10 Monate in 
großen Barriques gefolgt von einer Flaschenreifung über einen Monat. 
 
Das Weingut 
Mit 40h Weinanbaufläche gehört das Weingut Conti Bossi Fedrigotti zu den 
Größten im Trentino. Ebenso wie Masi liegt das Weingut Conti Bossi Fedrigotti 
seit Jahrhunderten in der Hand der Familie Bossi Fedrigotti.  Seit mehr als 300 
Jahren produziert die Familie Wein mit dem Ziel die Leidenschaft und 
Charakteristik der Dolomiten in ihren Weinen widerzuspiegeln. Auf Grund der 
gleichen Leidenschaft für ihre Anbaugebiete und dem gleichen Ziel authentische 
Weine zu produzieren, begann 2007 die Kooperation zwischen Masi und Conti 
Bossi Fedrigotti.  
Das auf die Rebsorte Teroldego angewendete Appassimento-Verfahren verhilft 
dem Mas’Est Teroldego zu größerer Weichheit und Struktur. 

Mas’Est Teroldego, Vignetti delle Dolomiti IGT Rosso 

MASI –  Trentino 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Teroldego 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig, kräftig, ausgewogen 
Alkohol: 14 vol.% 
Serviertemperatur: 18°C 
Servierempfehlung: ideal zu gegrilltem Fleisch, Wildgerichten, gereiftem 

Käse und zur traditionellen Küche der Dolomiten 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 12 51 07 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


