
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

   

Charakteristik 
Ein Wein mit intensiv-rubinroter Farbe, der in der Nase mit eleganten Noten von 
Waldfrüchten wie Brombeeren und Heidelbeeren, süßen Gewürzen, sowie 
einem leichten Vanillearoma überzeugt. Am Gaumen ist seine Struktur elegant, 
ausgewogen und angenehm mit weich eingebundenen Tanninen und Aromen 
von reifen Pflaumen. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich auf dem gleichnamigen Weingut Fojaneghe auf 
einer Höhe von 300 m ü.d.M. Die Lagen sind charakterisiert durch Basalt-
Kalksteinböden, einem guten thermischen Verlauf und einer hervorragenden 
Belüftung durch die stetige Brise vom Gardasee. 
 
Ausbau 
Nach der Ernte werden die Trauben entrappt und bei 18-24°C mazeriert. Es folgt 
ein Abstich nach ca. 25 Tagen am Ende des Prozesses. Die Klärung und 
malolaktische Gärung bei 18-20°C erfolgt in Edelstahl. Der Wein wird für 18 
Monate in Fässern aus französischer Eiche ausgebaut, gefolgt von mindestens 12 
Monaten Flaschenreife.  
 
Das Weingut 
Mit 40 ha Weinanbaufläche gehört das Weingut Conti Bossi Fedrigotti zu den 
Größten im Trentino. Ebenso wie Masi liegt das Weingut Conti Bossi Fedrigotti 
seit Jahrhunderten in der Hand der Familie Bossi Fedrigotti. Seit mehr als 300 
Jahren produziert die Familie Wein mit dem Ziel die Leidenschaft und 
Charakteristik der Dolomiten in ihren Weinen widerzuspiegeln. Auf Grund der 
gleichen Leidenschaft für ihre Anbaugebiete und dem gleichen Ziel authentische 
Weine zu produzieren, begann 2007 die Kooperation zwischen Masi und Conti 
Bossi Fedrigotti.  
1957 erkannte Graf Federico Bossi Fedrigotti als Erster das große Potenzial des 
Bordelaiser Rebsatzes und produzierte mit dem Fojaneghe den ersten Bordeaux 

auf Trentiner Boden.  

Fojanghe, Vigneti delle Dolomiti IGT Rosso 

MASI – Fojaneghe, Trentino 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig, elegant, ausgewogen 
Alkohol: 14 vol.% 
Serviertemperatur: 18°C 
Servierempfehlung: Ideal zu rotem Fleisch, Wild und pikantem Käse 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 12 51 14 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


