
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Charakteristik 

In der Nase komplexes Bouquet mit Noten nach Früchten wie Pflaume, 

schwarzer Johannisbeere und Kirsche in Alkohol, angereichert mit Noten von 

süßem Tabak und Schokolade. 

Am Gaumen körperreich mit deutlichen Noten nach roten Beeren, gutes 

Gleichgewicht zwischen Frische und samtigen Tanninen. Ein äußerst eleganter 

und anhaltender Wein, der sich durch intensive würzige Noten auszeichnet. 

 

Klima/Terroir 

Die Trauben stammen von dem Weingut Greppone Mazzi in Montalcino. 25ha 

Weinberge, die sich in zwei unterschiedliche Bereiche aufteilen: das Gebiet 

„Greppi “, das sich durch seine steilen und kantigen Hügel auszeichnet, und das 

Gebiet „Le Logge“ im südlichen Teil der Appellation. Höhenlage: 210-460m. 

Höhere und mittlere Hanglagen mit ton- bis lehmhaltigen Skelettböden.  
 

Ausbau 

Die alkoholische Gärung und die Mazeration, die durch Umpumpen und 

Überpumpen unterstützt werden, finden in temperaturkontrollierten 

Edelstahlbehältern statt. Anschließend reift der Wein etwa 24 Monate lang in 

Eichenfässern. Nach einer etwa 12 monatigen Ruhezeit in Stahltanks wird der 

Wein in Flaschen abgefüllt. Dieser Brunello di Montalcino DOCG wird auf 

traditionelle Weise in großen Fässern ausgebaut, was dem Wein besondere 

Finesse und Eleganz verleiht. 

 

Das Weingut 

Ruffino - das führende Haus, wenn es um Chianti Classico Riserva oder Gran 

Selezione geht. Seit der Gründung 1877 bis heute strebt man bei Ruffino mit 

visionärer Hingabe nach dem Besonderen, nach außergewöhnlicher Qualität. 

Immer bemüht im Einklang mit der Natur das Beste zu erzeugen, was Weinberg 

und Jahrgang hergeben. Weine die das Terroir ideal widerspiegeln und 

höchstmöglichen Genuss bereiten. Heute besitzt Ruffino 6 Weingüter in der 

Toskana mit 600 ha Rebfläche, die biologisch bewirtschaftet werden, und 

erzeugt große Weine aus allen Apellationen der Toskana. 

 

Ruffino Greppone Mazzi Brunello di Montalcino 

DOCG – Toskana  

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Sangiovese grosso 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: komplex, würzig, körperreich 

Alkohol: 14 vol.% 

Serviertemperatur: 18°C 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 13 10 01 

 

 

 


