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Auténtico Malbec
Valle Calchaqui, Bodega Colomé, Argentinien

Kategorie: Rotwein

Rebsorten: Malbec

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: vollmundig, elegant, fruchtbetont, konzentriert
Alkohol: 14,5 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu geschmorten Fleisch und Wild, kraftig gebratenem

Gefliigel, gereiftem Hart- & Rotschmierkadse
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 1064 48

Charakteristika

Intensive, dunkle Farbe mit violetten Reflexen. Ein lebhafter Wein mit
beeindruckender Struktur und Konzentration. Am Gaumen Aromen dunkler
Beeren, Kirschen und Feigen begleitet von wiirzigen Noten. Koérperreich und
elegant mit harmonischer Sdurestruktur.

Klima/Terroir

Das Cafayate liegt im Herzen der Calchaquies Taler im Nordwesten
Argentiniens am Fulle der Anden. Die 90-jahrigen Reben wachsen auf einer
Hohe von 1.700 bis 3.100 Metern auf Pediment und Schwemm-, Sand- und
Lehmboden. Das Klima ist trocken mit jahrlichen Niederschlagen unter 150 mm
und Temperaturen bis maximal 35°C.

Ausbau
Nach der schonenden Lese werden die Trauben mazeriert und ohne Zugabe
von selektierten Hefen vergoren. Der Wein wird ohne Filtration in die Flasche
gefillt.

Das Weingut

Die Weinberge der Bodega Colomé in der nordargentinischen Provinz Salta sind
die hochstgelegenen Rebgarten der Welt. Der Schweizer Mazen und
Weinbaupionier Donald Hess hat in der einmalig reinen Atmosphdre zwischen
den schneebedeckten Sechstausendern der Anden, vier Stunden Piste von
jeder groBeren Siedlung entfernt, ein einzigartiges Naturreservat geschaffen.
Colomé ist ein historisches Weingut, gegriindet 1831 und damit das éalteste
ununterbrochen bewirtschaftete Weingut des Landes. Die Trauben von zum
Teil Uber 150 Jahre alten Rebstocken auf eigenen Wurzeln, die intensive
Sonneneinstrahlung und die groRen Unterschiede zwischen Tag und
Nachttemperaturen auf bis zu 3.111 Metern iber dem Meer ergeben intensive
aromatische Weine mit seidenweichen Tanninen.




