
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

   

  

 

 

 

 

Montecillo Edicion Limitada Rioja DOC 

Rioja, Spanien 

Charakteristika 

Ein lebhaftes Kirschrot mit bläulichem Rand. Intensiver Duft von reifen schwarzen 

Früchten, begleitet von Schokolade und Vanille. Am Gaumen zeigt sich der Wein 

mit kraftvoller Präsenz und wird von edlen, seidigen Tanninen begleitet, die 

geschmeidig den Mund umhüllen. Die zuvor wahrgenommenen schwarzen 

Früchte treten erneut hervor, ergänzt durch subtile Pflaumennoten und delikate 

Röstaromen. Der Abgang ist süß und von beeindruckender Länge, was dem 

Gesamterlebnis eine anhaltende Genussnote verleiht.  

 

Klima/Terroir 

Mediterranes Klima, mit trockenen, warmen Sommern und kühlen Nächten, 

welches eine perfekte Grundlage für den erfolgreichen Weinanbau schafft.  

 

Ausbau 

Der Tempranillo und der Graciano reifen jeweils 20 Monate in gemischten 

Eichenfässern. Nach dem Verschnitt wurde der Wein 6 Monate lang in Fässern 

gelagert. 

 

Das Weingut 

Im Jahr 1874 gegründet, ist die Bodega Montecillo eines der ältesten Weingüter 

der berühmten spanischen Weinregion Rioja. Das Wort „Montecillo“ bedeutet 
so viel wie kleiner Hügel. An einem sonnigen Hang im Herzen der Rioja Alta 

pflanzte die Navajas Familie die ersten Reben. Seit dieser Zeit hat sich die Bode-

ga mit großen fassgereiften Rotweinen einen Namen gemacht. Das Weingut 

möchte die Werte und Traditionen der Region erhalten, aber nicht denselben 

Wein machen, den schon die Eltern und Großeltern getrunken haben. Monte-

cillo hat sich der Vereinigung von Frucht und Eleganz, Tradition und Moderne 

verschrieben und setzt dabei auf traditionellen Weinanbau in Kombination mit 

modernsten Kelleranlagen.      

        

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Tempranillo (70 %), Graciano (30%) 

Geschmack: Trocken 

Kurzbeschreibung: Noten von schwarzen Früchten, Schokolade und 

Vanille sowie Pflaume. 

Alkohol: 13,5 vol. % 

Serviertemperatur: 16 bis 18 °C 

Servierempfehlung: Ideal zu allen Fleischgerichten 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 13 79 08 

 

 


