REIDEMEISTER & ULRICHS

Anemone

Alghero Rosato DOC, Sella & Mosca, Sardinien

Kategorie: Roséwein

Rebsorte: Blend

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: fesselnd und leicht

Alkohol: 12 vol. %

Serviertemperatur: 8-10°C

Servierempfehlung: hervorragend als Aperitif und passt hervorragend zu

weiRem Fleisch und Gemise
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 13 06 60

Charakteristik

Wahrend der Garung wird ein breites und fesselndes Spektrum an Aromen
entwickelt. Die Farbe ist weich, zart, mit verschiedenen Rosatdonen. Der Wein
ist pluschig, frisch, abwechslungsreich und fesselnd in der Nase. Die florale
Hauptnote sind Veilchen und fruchtige Kirsche. Elegant und dennoch lebendig,
ein entspannter, unbeschwerter und leicht zu trinkender Roséwein.

Ausbau
Garung im Edelstahltank bei kontrollierter Temperatur.

Das Weingut

Sella & Mosca ist ohne jeden Zweifel die Nr. 1 Sardiniens und eines der
fihrenden Weingiter in ganz Italien. Als Anerkennung flr die herausragende
Qualitat seiner Produkte hat Italiens renommiertester Weinfiihrer Gambero
Rosso Sella & Mosca zum ,,\Weingut des Jahres 2013“ gekdirt.

Gegriindet wurde das Weingut 1899 von zwei abenteuerlustigen Piemontesern,
die davon U(berzeugt waren, dass sich aus dem urwiichsigen Weiden im
Hinterland des historischen Hafens von Alghero fruchtbare Weinberge
entwickeln lieRen: dem Ingenieur Erminio Sella und dem Rechtsanwalt Edgardo
Mosca.
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