REIDEMEISTER & ULRICHS

La Cala
Vermentino di Sardegna DOC, Sella & Mosca, Sardinien

Kategorie: WeiBwein

Rebsorte: Vermentino

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: fruchtig und weich

Alkohol: 12,5vol. %

Serviertemperatur: 8-10°C

Servierempfehlung: Zu Fisch, Meeresfriichten, Gefliigel und Kase.
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 131212

Charakteristik

Das Paradebeispiel fiir einen gut gemachten Vermentino, intensiv und |
nuancenreich. Difte von mediterraner Maccia, Zitrusfriichten und weiRen P‘K
Bliten gehen in eine lebendige mineralische Note Uber. Frisch und

wohlschmeckend, Uberraschend weich und ausgewogen und mit feinen

Fruchtaromen und einen Hauch von Jod, bleibt er lange im Gaumen.

Ausbau

Die Trauben werden gekihlt vergoren. Der Wein wird anschlieBend in [ A CALA

Edelstahltanks ausgebaut. .
VERMENTINO
DI SARDEGNA
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Sella & Mosca ist ohne jeden Zweifel die Nr. 1 Sardiniens und eines der
fihrenden Weingiter in ganz Italien. Als Anerkennung flr die herausragende
Qualitat seiner Produkte hat Italiens renommiertester Weinfiihrer Gambero
Rosso Sella & Mosca zum ,,\Weingut des Jahres 2013“ gekdirt.

Gegriindet wurde das Weingut 1899 von zwei abenteuerlustigen Piemontesern,
die davon Uberzeugt waren, dass sich aus dem urwiichsigen Weiden im
Hinterland des historischen Hafens von Alghero fruchtbare Weinberge
entwickeln lieRen: dem Ingenieur Erminio Sella und dem Rechtsanwalt Edgardo
Mosca.
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SELLA&MOSCA

CASA FONDATA NLEL 13895

EIN UNTERNEHMEN DER EGCGGERS & FRANKE GRUPPE
L



