
 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chopin Rye Vodka 
Podlaska Wytwórnia Wódek "POLMOS" S.A. 

 

Charakter 
Dezente Noten von Roggenbrot, pulsierender Geschmack von schwarzem 
Pfeffer. 
 
Herstellung 
Handgefertigter Vodka in kleinen Chargen in hauseigener Brennerei. 
Der lokal geerntete Roggen für Chopin Rye Vodka wird in Silos in der Chopin 
Destillerie gelagert, bevor er zunächst unter Druck gekocht wird, um die Maische 
zu erhalten. Die Maische gärt für 3 Tage und wird anschließend vierfach 
destilliert, um den komplexen, würzigen Geschmack des polnischen Roggens zur 
Geltung zu bringen. In der Abfüllanlage in Siedlce wird der Vodka mit 
Quellwasser reduziert und fünffach gefiltert.  
 
Destillerie 
1993 kreierte Tad Dorda mit Chopin eine eigene Kategorie - den weltweit 

ersten Super-Premium-Vodka - und diente damit als Vorbild für viele große 

Luxus-Vodka Marken. Als Polens letzter Vodkahersteller in Familienbesitz 

produziert Chopin in der hauseigenen Brennerei inmitten der unberührten 

idyllischen Landschaft Ostpolens voller Stolz handgefertigten Vodka in kleinen 

Chargen. Das Markenzeichen von Chopin ist die einzigartige Auswahl an 

hochwertigen „Single Ingredient“ Vodkas. Kartoffel, Roggen, Weizen in 

Verbindung mit dem eigenen Quellwasser - Bescheidene Zutaten, die alle 

innerhalb von 30km um die Destillerie angebaut werden.  

„Mit dem Wissen, dass der beste Vodka niemals geruch- oder geschmacklos ist, 

lohnt es sich, die Kollektion von Vodkas, welche aus jeweils nur einer Zutat 

bestehen, zu probieren und dabei selbst zu entdecken, wie nuanciert, komplex 

und aromatisch Vodka wirklich sein kann.“ - Tad Dorda, CEO & Founder. 

 

 Kategorie: Vodka 
Alkohol: 40% vol 
Farbe: klar 
Trinktemperatur: Raumtemperatur 
Empfehlung: Pur auf Eis oder bei Zimmertemperatur, für 

temperamentvolle Drinks oder als Ausgleich zu süßen 
Drinks geeignet. 

Verfügbare Formate: 0,7 Liter 
Artikel - Nr.: 211303 
 


