
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

“Agneau” Rosé, Bordeaux AOC 

Bordeaux, Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

 

Charakteristika 
Im Glas präsentiert sich der Wein in einem schimmernden Lychee-pink.  In der 
Nase zeigt er sich frisch und fruchtig mit Noten von Himbeere und roter 
Johannisbeere. Am Gaumen bestätigt er seine fruchtige Frische. Im Finale mit 
frischen Noten von roten Johannisbeeren. 
 
Klima/Terroir 
Die Trauben für diesen Wein sind ein Verschnitt von Trauben, die in drei 
verschiedenen Weinbaugebieten der Appellationen Bordeaux und Bordeaux 
Superieur kultiviert werden. In ausgewählten Parzellen dieser Gebiete wachsen 
die Rebstöcke auf kieseligen Lehmböden oder auf Mischböden aus Kalkstein 
und Lehm. 
 
Ausbau 
Um dem Wein seine intensive Farbe sowie Intensität am Gaumen zu verleihen, 
werden bei der Herstellung zwei unterschiedliche Verfahren der Vinifikation 
angewendet. Während ein Teil der Trauben direkt abgepresst wird, findet für 
die restlichen Trauben das sogenannte „Saignée“ Verfahren Anwendung. Um 
mehr Farb- und Gerbstoffe in den Most gelangen zu lassen, wird die Maische 
beim Saignée“ Verfahren, je nach gewünschter Farbintensität für mehrere 
Stunden oder sogar Tage stehen gelassen. Danach wird ein Teil des rötlichen 
Mostes von der Maische gezogen. Diesen Vorgang nennt man unter Winzern, 
die Maische „zur Ader“ lassen. Aus diesem rötlichen Most wird zusammen mit 
dem direkt abgepressten Teil der spätere Roséwein hergestellt.  
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Binnen kurzer Zeit machte er das traditionsreiche 
Weingut zu einem der bedeutendsten Châteaux der Welt. 

 

 

Kategorie: Roséwein 
Rebsorten: 75% Merlot, 18% Cabernet Sauvignon, 7% Cabernet 

Franc 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: frisch, fruchtig  
Alkohol: 12,5 vol. % 
Serviertemperatur: 8 - 10 °C 
Servierempfehlung: Sommerliche Salate, Barbecues oder als Aperitif 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 26 60 42 


