
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Mouton Cadet Réserve, Graves Rouge AOC 

Graves, Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

 

Charakteristik 
Der Wein erscheint mit einem schimmernden Granatrot. Sein Bukett öffnet sich 
mit Noten von roter Johannisbeere sowie Himbeere. Begleitet werden diese 
Fruchtnoten von einer Spur Zimt und auch Chili. Am Gaumen ist er sehr voll und 
elegant mit angenehm kräftigen Tanninen und einer mineralischen Note. 
 
Klima/Terroir 
Das Graves erstreckt sich 65 km am linken Ufer der Garonne entlang bis kurz vor 
die Stadt Bordeaux. Im Laufe der Zeit hat sich hier eine Art natürliches 
Drainagesystem entwickelt, welches eine ideale Bewässerung der Böden zur 
Folge hat. Zusätzlich speichert der Boden über den Tag einiges an Wärme, was 
in der Nacht dafür sorgt, dass der Temperaturunterschied zwischen Tag und 
Nacht sehr gering ist. Durch diese Bodenbeschaffenheiten, gemeinsam mit dem 
herrschenden Mikroklima, können die Trauben sehr langsam reifen. 
 
Ausbau 
Jede Parzelle wird separat vinifiziert um die Vielfalt und Persönlichkeit jedes 
Terroirs und jeder Rebsorte zu bewahren und dadurch zugleich die größte 
Möglichkeit an Optionen für die finale Cuvée zu erhalten. Der Wein wird für vier 
Wochen auf der Maische belassen und anschließend für 10-12 Monate in 
Edelstahltanks ausgebaut.  
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Die ausgesuchten Qualitäten der Réserve Mouton Cadet 
Linie sind mehr als elegante Markenweine. Sie sind Botschafter der 
berühmtesten Bordeaux Appellationen und spiegeln die einmaligen Charaktere 
der jeweiligen Terroirs perfekt wider. Die Réserves werden in limitierten 
Mengen produziert. 
 

 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorten: 95% Merlot, 3% Malbec, 2% Petit Verdot 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: elegant, vollmundig  
Alkohol: 12,5 vol. % 
Serviertemperatur: 18 - 19 °C 
Servierempfehlung: Geschmortes Rind oder gegrilltes Lamm   
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 26 60 72 


