
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mouton Cadet Réserve, AOC Saint-Estèphe 

Saint-Estèphe, Baron Philippe de Rothschild, Frankreich 

Charakteristik 
Purpurne Farbe mit leichter lila Färbung. In der Nase ausdrucksstarke Aromen 

von schwarzer Johannisbeere und Heidelbeere, Noten von Leder und schwarzen 

Früchten. Durch einen runden und reichhaltigen Geschmack von Heidelbeeren 

und Johannisbeeren offenbart der mittlere Gaumen die kraftvollen und 

raffinierten Tannine. Die Ledernote kehrt im Abgang zurück, mit milden 

Gewürzen, insbesondere Muskatnuss, und einem Hauch von Trüffel. 

Klima/Terroir 
Die nördlichste Appellation in der Médoc Weinbauregion, Saint-Estèphe, weist 

unterschiedliche Untergründe auf, die von Kalkstein über Mergel bis hin zu Ton 

reichen. Geprägt ist die Region von zahlreichen Kiesaufschlüssen auf den 

vorhandenen Böden. Baron Philippe de Rothschild hat in diesem Gebiet 

Parzellen mit großzügigen, entwässernden Böden ausgewählt, die robuste, 

dennoch sanfte Weine liefern. 

Ausbau 
Die Trauben werden bei voller Reife geerntet, die Weinbereitung findet in 
separaten, speziell auf die Rebsorten zugeschnittenen Bottichen statt, um die 
reichhaltigen, kräftigen Tannine zu gewinnen. Der Wein lagert anschließend 18 
Monate, 12 davon im Eichenfass. 
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Die ausgesuchten Qualitäten der Réserve Mouton Cadet 
Linie sind mehr als elegante Markenweine. Sie sind Botschafter der 
berühmtesten Bordeaux Appellationen und spiegeln die einmaligen Charaktere 
der jeweiligen Terroirs perfekt wider. Die Réserves werden in limitierten Mengen 
produziert. 
 

 
Das Weingut 
xyz   

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorten: 56% Cabernet Sauvignon, 42% Merlot, 2% Petit Verdot 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig, beerig  
Alkohol: 13 vol. % 
Serviertemperatur: 15 - 17 °C 
Servierempfehlung: Entenpastete, Lammkarree, cremige Pilzsuppe 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:                        266200          


