
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mouton Cadet Réserve, AOC Pessac-Léognan 

Pessac-Léognan, Baron Philippe de Rothschild, Frankreich 

Charakteristik 
Eine tiefe Rotfärbung mit attraktivem karminroten Farbton. In der Nase reife 
Aromen roter Früchte, die durch subtile milde Gewürz- und Vanillenoten 
verbunden sind. Ein bemerkenswerter voller und kräftiger Geschmack am 
mittleren Gaumen mit intensiven Aromen von roten und schwarzen Früchten, 
von kräftigen Tanninen untermauert, die im Abgang milder werden und zarten 
Noten von Mokka und gerösteten Mandeln Platz machen. 
 
Klima/Terroir 
Pessac-Léognan, die nördlichste Appellation der Weinbauregion Graves, 

verdankt sein außergewöhnlich reichhaltiges Terroir einer Vielfalt hochwertiger 

Kieselböden über Kalkstein und Ton-Kalkstein. In der Appellation wurden 

Parzellen mit armen, gut durchlässigen Böden ausgewählt, die die Festigkeit und 

Eleganz der Weine offenbaren. 

Ausbau 
Die Trauben werden bei voller Reife geerntet, die Weinbereitung findet in 
separaten, speziell auf die Rebsorten zugeschnittenen Bottichen statt, um die 
Persönlichkeit jeder Rebsorte zu bewahren und gleichzeitig die vollmundige 
Textur des Weins zu festen und dennoch eleganten Tannine beizubehalten. 
Anschließend reift der Wein 18 Monate, 12 Monate davon in Eichenfässern. 
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Die ausgesuchten Qualitäten der Réserve Mouton Cadet 
Linie sind mehr als elegante Markenweine. Sie sind Botschafter der 
berühmtesten Bordeaux Appellationen und spiegeln die einmaligen Charaktere 
der jeweiligen Terroirs perfekt wider. Die Réserves werden in limitierten Mengen 
produziert. 
 

 
Das Weingut 
xyz   

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorten: 55% Merlot, 35% Cabernet Sauvignon, 10% Cab. Franc 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: intensiv, mild 
Alkohol: 14 vol. % 
Serviertemperatur: 15 - 17 °C 
Servierempfehlung: karamellisiertes Schweinefleisch, Hühnchen nach 

baskischer Art, Trüffelrisotto 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:                        266201           


