
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Barón de Chirel Reserva 2019 

D.O. Ca.Rioja, Marqués de Riscal 

Charakteristika 
Barón de Chirel ist ein moderner Klassiker, der die Identität, Tradition und 
Moderne der Rioja verkörpert. Der erste Jahrgang des Barón de Chirel aus dem 
Jahr 1986 entstand als Antwort auf das wachsende Interesse an qualitativ 

hochwertigen Rioja-Weinen. Die Reben, aus denen Barón de Chirel entsteht, 

sind zwischen 80 und 110 Jahre alt und liefern sehr geringe Erträge, aber von 
hoher Qualität. Der Wein wird nur in den besten Jahrgängen hergestellt, wenn 
die Reben den vollen Charakter des Terroirs ausdrücken. 
 
Klima & Terroir 
Die Trauben, aus denen die Weine von Marqués de Riscal hergestellt werden, stammen 
von 1.500 Hektar, verteilt auf Elciego und umliegende Dörfer wie Leza, Laguardia oder 
Villabuena. Die kargen Böden, die sich auf den verschiedenen Terrassen am Fluss Ebro 
befinden, bestehen aus kalkhaltigem Lehm. Diese Unterregion der Rioja Alavesa ist 
traditionell bekannt für die Produktion von Weinen mit gutem Alterungspotenzial, was 
auf die hohe Säure und die gute Tanninstruktur der daraus gewonnenen Moste 
zurückzuführen ist. 
 
Ausbau 
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und auf der 
Maische bei kontrollierter Temperatur vergoren. Nach der malolaktischen 
Gärung reift der Wein 16 Monate in französischen Barriques und mindestens 
20 weitere Monate auf der Flasche. 
 
Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in der 
renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das 
Temperament und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den bekanntesten 
Bodegas. Im Jahr 2024 wurde Marqués de Riscal bei den "World's Best Vineyards" als 
Bestes Weingut ausgezeichnet. 
 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Tempranillo, Andere 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: dicht, elegant, komplex, seidige Struktur, enorm lang 
Alkohol: 15,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: mit Schinken und gereiftem Käse, rotem Fleisch, Geflügel, 

Wildaufläufen wie Rebhuhn, Kaninchen, Hirsch, Wildschwein 
oder Reh, auch wenn sie in scharfen Saucen zubereitet werden. 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 31 57 13 

 


