
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Verdejo 

Marqués de Riscal, Rueda DO 

Charakteristika 
Hell, strohgelb in der Farbe. Wie von einer Verdejo Rebsorte zu erwarten ist der 
Wein höchst aromatisch in der Nase, mit Aromen von tropischen Früchten und 
einem Hauch Fenchel und frisch gemähtem Gras. Frisch und weich am Gaumen 
mit einem leicht bitteren langen Abgang.   
 
Klima/Terroir 
Die D.O. Rueda liegt im Norden. Die Weinberge befinden sich auf einer Höhe 
von 600 bis 800 Metern über dem Meeresspiegel. Die Böden bestehen aus 
Kalkstein, Kies und Sand. In der Nähe des Duero sowie seiner Nebenflüsse 
dominieren Kieselgeröll und Kiesböden. Das Klima ist kontinental mit eher 
kurzen, aber heißen Sommern und kalten Wintern.  
 
Ausbau 
Nach der Lese wurden die Trauben schonend gepresst und 
temperaturgesteuert in Edelstahltanks ausgebaut. 
 
Das Weingut 
Fast genau ein Jahrhundert nachdem Marqués de Riscal seine wegweisende 
Pionierarbeit in der Rioja geleistet hatte, entdeckten die Spanier die gut 200 km 
südwestlich gelegene Rueda als vielversprechende Herkunft für besonders 
frische und elegante Weißweine. Aufgrund von kalten Wintern und trockenen, 
warmen Sommern bietet die Rueda-Region ideale Klima- und 
Bodenverhältnisse für die Erzeugung frischer und moderner Weißweine. Diese 
Pionierarbeit von Marqués de Riscal hat in den letzten Jahren ihren 
Niederschlag in einer Reihe von Erfolgen bei wichtigen Wettbewerben 
gefunden. 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Verdejo 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: frisch, fruchtbetont, elegant 
Alkohol: 13,0 vol. % 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: zu Fischgerichten, Schalentieren, Pasta, 

Hähnchengerichten und kaltem Fleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 32 46 16 

 


