
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Ziegler Waldhimbeer 

Freudenberg, Deutschland  

Beschreibung 
Der Ziegler Waldhimbeer, liebevoll »Himbi« genannt, ist ein exquisiter Obstgeist, 
der den intensiven Geschmack wilder Himbeeren in jedem Tropfen einfängt. Diese 
aromatischen Früchte wachsen rund um den ungarischen Plattensee und werden 
dort von Hand gepflückt. Ihre natürliche Süße und der einzigartige Geschmack 
werden durch die Sorgfalt und Handwerkskunst der Brennerei Ziegler perfekt zur 
Geltung gebracht. 
Mit einem Alkoholgehalt von 43% vol. präsentiert sich der Waldhimbeer fruchtig, 
weich und angenehm mild am Gaumen. Seine intensiven Beerennoten und der 
volle Geschmack reifer Himbeeren machen ihn zu einem besonderen 
Genusserlebnis. Serviert bei 16-18°C entfaltet er seine volle Aromen Vielfalt und 
lässt Liebhaber hochwertiger Obstbrände schwärmen. 
Ob als Digestif oder für besondere Genussmomente – der Ziegler Waldhimbeer ist 
ein Ausdruck von Qualität und Leidenschaft. Perfekt für Kenner und alle, die auf 
der Suche nach einem unvergleichlich aromatischen Obstgeist sind. 
 
Auszeichnungen 
Gold – ISW International Spirits Award 2023 
97 Punkte Falstaff Tasting 2024  
 
Die Brennerei  
Seit über 150 Jahren steht die Brennerei Ziegler für außergewöhnliche Edelbrände 
und kompromisslose Qualität. Entdecken Sie das Herzstück der Destillationskunst 
– von Klassikern wie Wildkirsch Nr. 1 bis zu modernen Interpretationen von Gin 
und Whisky. Hier treffen Tradition und Handwerkskunst auf Perfektion im Detail. 
Lassen Sie sich von der Vielfalt der Aromen inspirieren und genießen Sie exklusive 
Destillate aus einer der besten Brennereien Deutschlands. 

Kategorie: Geist 
Geschmack: Hocharomatische Beerennoten 
Kurzbeschreibung: Lang und fruchtig, sowie weich und mild 
Alkohol: 43 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: Aperitif, Digestif 
Verfügbare Formate: 3,0 Liter 
Art.Nr.: 40 20 13 

 


