
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

FREUD Whisky Distillers Cut 

Freudenberg, Deutschland  

Beschreibung 
Franken kann auch Whisky - Der Ziegler Freud Whisky Distillers Cut ist kein 
gewöhnlicher Whisky – er ist die fränkische Antwort auf feinste Whiskykunst. 
Hergestellt aus hochwertigem Sommergerstenmalz vom Typ Catamaran und im 
traditionellen Pot Still-Verfahren destilliert, erzählt er die Geschichte der 
Brennerei Ziegler und ihrer Liebe zur Perfektion. 
Sein Reifungsprozess macht ihn besonders: Kastanien-, Ex-Bourbon- und Sherry 
Fässer sorgen für Tiefe, während die Veredelung in Fässern der Ziegler Alten 
Zwetschge den finalen Schliff gibt. Im Glas entfalten sich süße Zitrusnoten, florale 
Anklänge und dunkle Früchte, untermalt von einer feinen rauchigen Malzwürze. 
Geröstete Nüsse und kandierte Äpfel runden das Aromenspiel harmonisch ab – 
ein Geschmack, der bleibt. 
Mit 41,5% vol. ist er angenehm zugänglich, ob pur genossen oder als elegante Basis 
für Cocktails. Servieren Sie ihn am besten bei 16–18°C, um seine Aromen voll 
auszukosten. Der Freud Whisky Distillers Cut zeigt, wie spannend deutsche 
Whiskykunst sein kann – perfekt für Kenner und neugierige Entdecker. 
 
Auszeichnungen 
Silber – IWSC (International Wine and Spirit Competition) 
 
Die Brennerei  
Seit über 150 Jahren steht die Brennerei Ziegler für außergewöhnliche Edelbrände 
und kompromisslose Qualität. Entdecken Sie das Herzstück der Destillationskunst 
– von Klassikern wie Wildkirsch Nr. 1 bis zu modernen Interpretationen von Gin 
und Whisky. Hier treffen Tradition und Handwerkskunst auf Perfektion im Detail. 
Lassen Sie sich von der Vielfalt der Aromen inspirieren und genießen Sie exklusive 
Destillate aus einer der besten Brennereien Deutschlands. 

Kategorie: Whisky 
Geschmack: Dunkle Fruchtnoten, leichte rauchige malzwürze. Anklänge von 

gerösteten Nüssen und kandierten Äpfeln. 
Kurzbeschreibung: Ein komplexer Malt Whisky, der mit 41,5% vol. angenehm 

zugänglich ist und sowohl pur als auch gemixt Anklang findet. 
Alkohol: 41,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: Aperitif, Digestif 
Verfügbare Formate: 0,70 Liter 
Art.Nr.: 40 40 12 

 


