REIDEMEISTER & ULRICHS

The Kraken Black Spiced
The Kraken, Trinidad and Tobago

Kategorie: Rum

Alkohol: 40 vol. %

Farbe: dunkle schwarz/braune Farbe

Trinktemperatur: leicht gekuhlt

Beurteilung: angenehme wiirze, Noten von Schokolade, Kakao,
Zimt, Ingwer und Nelken

Empfehlung: Pur genieRen oder zum Verfeinern von edlen

Longdrinks und Cocktails
Verfligbare Formate: 0,7 Liter
Artikel - Nr.: 46 02 07

Herstellung

Nach der Destillation lagert The Kraken bis zu 24 Monate in Bourbon-Fassern,
um seine Mitte zu finden. Erst nach dieser, fiir das Produkt idealen Reifezeit,
findet die Aromatisierung mit 13 Gewdrzen, darunter Zimt, Ingwer und Nelken
statt.

Nase

The Kraken Black Spiced regt die Nase einerseits mit kraftigen Karamell-Noten
mit Ansatzen von Schokolade und einer angenehmen Wiirze an, andererseits
verzichtet er jedoch trotz der leicht erhéhten Trinkstarke auf einen
alkoholischen Biss. Neben den wiirzigen sowie schokoladigen Hauptnoten
machen sich Melasse, Lakritz, ein Hauch von Pflaume und Nissen

bemerkbar. Der hochwertige Rum duftet auRerdem unterschwellig nach Kakao
und Kaffee.

Geschmack

Im Geschmack punktet The Kraken Black Spiced mit siiRer Wiirze, Espresso und
Lebkuchen. Dunkle Kirschen und Noten von Melasse runden das belebende, hin
und wieder fast sanfte, Trinkvergniigen ab. Das Finish ist Gberraschend weich,
herrlich lang und trotz Pfeffer nicht zu wiirzig.

Distillery

Laut einer alten Legende wurde eine der groRten Ladungen karibischen Rums
durch den Kraken, das furchterregendste aller Seemonster, versenkt und
tauchte nie wieder auf. Wie die Tinte des Ungeheuers ist The Kraken Black
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piced schwarz und kraftig.
KRAKEN

The Kraken Black Spiced stammt urspriinglich aus dem karibischen Inselstaat
Trinidad und Tobago, wurde aber zunachst in den USA vertrieben. Dank seines
einzigartigen Charakters und der kreativen Ausstattung hat The Kraken
innerhalb kiirzester Zeit absoluten Kultstatus erreicht und zdhlt zu den
dynamischsten Spirituosen-Marken der Welt.

KRAKEN

BLACK SPICED

BLACK SPICED




