dal»)

J N

AF

REIDEMEISTER&ULRICHS

Bermatinger Spatburgunder, VDP.Ortswein
Weingut Markgraf von Baden, Bodensee

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Spatburgunder

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: kraftvoll und fruchtig
Alkohol: 12,5 vol. %
Serviertemperatur: 16 °C

Servierempfehlung: Schmorgerichte, Weichkase
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 56 18 00

Charakteristik

Der Bermatinger Spatburgunder ist ein Rotwein-Klassiker. Er zeigt sich im Glas
mit einem hellen Rubinrot. In der Nase schéne Fruchtaromen mit Anklangen von
roter Johannisbeere und Brombeere. Am Gaumen ist er kraftvoll, wiirzig und
elegant mit einer weich-samtigen Tannine.

Klima/Terroir

Bermatingen am Bodensee ist bekannt fiir seinen hochwertigen Rotwein und die
jahrhundertealten kalkhaltigen Boden bringen kdrperreiche, kraftvolle Weine
hervor. Mit knapp 40 Prozent ist der Spatburgunder die meist angebaute
Rebsorte im Weingut Markgraf von Baden.

Ausbau
Die Vergarung des Bermatinger Spatburgunder findet temperaturkontrolliert in
Edelstahltanks statt, wahrend sich der Ausbau in groRen Eichelholzfassern
abspielt.

Das Weingut

Die Weine werden in Schloss Salem am Bodensee und auf Schloss Staufenberg in
der Ortenau gekeltert. Beide Standorte sind seit Generationen im Besitz der
Markgrafen von Baden. Beide liegen in uralten Kulturlandschaften, wo sie
prdagende Zentren des badischen Weinbaus darstellen.

Die Ortsweine sind echte Botschafter ihrer Herkunft! Es sind besondere Weine
mit Wiedererkennungswert, in ihnen pragt sich der Charakter der Ortslagen auf
ganz eigenstandige Weise aus. In diesen Lagen werden ausschlieRlich
lokaltypische Rebsorten kultiviert. Nur die Anpflanzung adadquater Rebsorten
fUhrt zu einer optimalen Ausprdgung unserer Ortsweine.

Ll

| voroxgwer |

BERMATINGEN

SFATSURGUNDER TROCKEN




