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 STORK CLUB Whiskey Sour Liqueur 700ml 

Schlepzig, Deutschland 

 Kategorie: Mix Whiskey  
Kurzbeschreibung: Perfektes ausgewogenes Verhältnis von sauer, süss, 

kräftig und sanft! 
Alkohol: 20,0% vol 
Servierempfehlung: Whiskey Sour: 80ml kräftig auf Eis shaken, in Tumbler mit 

frischen Eiwürfeln gießen und mit einer Zitronenzeste 
garnieren. 

Verfügbare Formate: 0,7 Liter 
Artikel-Nr.: 584335  

 
 

 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
Charakteristik 
Endlich kann man einen perfekt balancierten Whiskey Sour auch zu Hause 
genießen! Würziger STORK CLUB Rye Whiskey, frische Zitrone und ein 
Hauch Süße vereinen sich zu einem der besten und erfrischendsten Dirks 
der Welt. 
Zutaten: STORK CLUB Rye Whiskey, Zitrone, Zucker 
 
Destillerie 
Die besten Abenteuer passieren auf Roadtrips. Die drei Gründer erlebten 
ihres im brandenburgischen Schlepzig, Teil eines Biosphärenreservats. Bei 
der hiesigen Whisky-Destillerie wollten sie lediglich ein gefülltes Fass 
kaufen. Als sie erfuhren, dass der Betreiber einen Nachfolger suchte, 
wurde aus dem Fass die gesamte Destillerie. 2017 feuerten sie nach 
Modernisierungen Deutschlands erste Roggen-Whisky-Brennblase an. Der 
heimische Roggen wird in der hauseigenen Mühle gemahlen und in einer 
kleinen Hybrid-Brennblase schonend destilliert. 
 


