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Sundial Chardonnay
Fetzer, Kalifornien

Kategorie: WeiBwein

Rebsorte: Chardonnay, Viognier, Thompson Seedless, French
Colombard

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: balanciert, aromatisch, ausgewogener Kérper

Alkohol: 13,5vol. %

Serviertemperatur: 10-12 °C

Servierempfehlung: zu Wildgefliigel und Schweinefleisch aber auch zu
Pasta mit wiirzigen Saucen und Risotto

Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Charakteristika

Klar, fruchtige Aromen von Ananas, Aprikose, Birne und Zitrus werden von
feinen Vanille- und Haselnussnoten untermalt. Am Gaumen korperreich,
harmonisch, gleichzeitig frisch und aromatisch mit einem eleganten Nachbhall.

Klima/Terroir

Aufgrund konstanter Wetterbedingungen, viel Sonnenschein und wenig Regen
von April bis Oktober kommen die Trauben zur perfekten Reife. Die
Bodenbeschaffenheit in Kalifornien ist recht unterschiedlich und reicht von
sandigen und lehmigen Béden bis hin zu Kies und leichten L6Bbéden.

Ausbau
Nach der Lese werden die Trauben
temperaturgesteuert vergoren und ausgebaut.

schonend gepresst und

Das Weingut

Der Name Fetzer ist untrennbar mit den Anfiangen des nachhaltigen Weinbaus
verbunden. 1968er startete Firmengriinder Barney Fetzer seine eigene kleine
Rebellion, indem er sein Rebland konsequent nach umweltbewussten
Weinbaumethoden bewirtschaftete — als erster kalifornischer Winzer und lange
bevor der Begriff ,Nachhaltigkeit” zum Schlagwort wurde. Heute arbeitet die
,Grine Kellerei” aus der Provinz Mendocino zu hundert Prozent mit
erneuerbaren Energien. RegelmaRBige Pramierungen in allen relevanten
Weinwettbewerben sind ein eindrucksvoller Beleg fiir das hohe Qualitatsniveau
der kalifornischen ,Wein-Rebellen®.
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