
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

    

 

 

 

 

Chateau Ste. Michelle Canoe Ridge Estate Chardonnay 

Horse Heaven Hills, Columbia Valley, Washington State 

Charakteristika 
Klassischer Chardonnay mit dem Charakter von Steinobst und Zitrusfrüchten. 
Aromen von rotem Apfel, Zitrone und reifer Birnen dominieren das Bouquet.   
Schöne lebhafte natürliche Säure mit einer ausgewogenen und frischen Stilistik. 
 
Klima/Terroir 
Der 1991 angelegte Weinberg des Canoe Ridge Estate in den Horse Heaven Hills 
in Washington AVA liegt an einem steilen, nach Süden ausgerichteten Hang. Die 
Nähe zum Fluss und die starken Winde schützen den Weinberg vor extremen 
Temperaturen und ermöglichen eine gleichmäßige Reifung. Warme, sonnige 
Tage und kühle Abendtemperaturen schaffen ideale Bedingungen für eine 
intensive Aromen- und Geschmacksentwicklung in den Trauben. 
 
Ausbau 
Der Wein reift für 10 Monate auf der Hefe, um die Frucht- und Eichenaromen 
zu integrieren und ein reichhaltiges Geschmacksbild zu erzeugen. Die Reifung 
des Weines erfolgt zu 38% in Eichenfässern zweiter Belegung, 19% in neutraler 
Eiche, 17% in neuer Eiche und 26% in Edelstahl. Die malolaktische Gärung sorgt 
für mehr Weichheit, Ausgewogenheit und Tiefe. 
 
Das Weingut 
Chateau Ste. Michelle ist das älteste und meist prämierte Weingut im letzten 
unentdeckten Premium Weingebiet der Welt. Deutsche und französische 
Immigranten brachten Ende des 19. Jahrhundert die ersten Reben in diese 
Region, und in 1967 hat Chateau Ste. Michelle den ersten kommerziellen Wein 
aus Washington auf dem Markt gebracht. Das Potenzial dieser Region haben 
auch Ikonenwinzer Marchesi Antinori, Dr. Loosen und Michel Gassier entdeckt 
und die Zusammenarbeit mit dem besten Produzenten vor Ort gesucht. Das 
Ergebnis sind Weine absoluter Spitzenklasse. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Chardonnay 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: knackige Säure, ausgewogen, frisch 
Alkohol: 14,0 vol. % 
Serviertemperatur: 9-12 °C 
Servierempfehlung: zu gegrilltem Fisch, Geflügel, hellem Fleisch und 

kräftigen Pastagerichten  
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 82 10 41 
 

 


