
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

EROICA XLC Dry Riesling - Chateau Ste. Michelle & 
Dr. Loosen 
Columbia Valley, Washington State 

Charakteristika 
Extended Lees Contact (XLC) ist eine moderne Interpretation des klassischen, 
trockenen Rieslings der Alten Welt. In Übereinstimmung mit der deutschen 
Bezeichnung Großes Gewächs "GG" ist dies ein trockener Wein aus den besten 
Weinbergen. In der Nase floral mit Aromen von weißen Blüten, Zitrone und 
weißem Pfirsich. Perfektes Zusammenspiel von Säure und Mineralität - sehr 
schön ausbalanciert. 
 
Klima/Terroir 
Washington liegt im pazifischen Nordwesten der U.S.A., auf dem gleichen 
Breitengrad wie Bordeaux. Die Trauben wachsen östlich der Cascade Mountains 
wo es ein trockenes, kontinentales Klima gibt. Die warmen Sommertage ergeben 
eine saftige Frucht während die kühlen Nächte und Weinlese Säure und Frische 
in den Rieslingtrauben behalten. Die meisten Trauben für EROICA kommen aus 
dem Evergreen Vineyard, einer kühleren Lage mit hohem Mineralgehalt, perfekt 
für Riesling.  
 
Ausbau 
Die Trauben wurden in der Nacht geerntet, als die Temperaturen im Weinberg 
am kühlsten waren, um die frische Säure zu erhalten. Die Beeren wurden direkt 
gepresst, um den möglichen Frischeverlust durch eine Entrappungsmaschine zu 
vermeiden. Der Eroica XLC wurde in einem aufrechten Eichenfass mit natürlicher 
Hefegärung hergestellt und 22 Monate lang auf der Feinhefe ausgebaut.  
 
Das Weingut 
EROICA setzt seit 1999 Maßstäbe für Luxus-Riesling aus Washington. Benannt 
nach Beethovens 3. Sinfonie, bringt EROICA das Terroir Washingtons mit dem 
traditionellen deutschen Weinstil in Einklang. Diese Partnerschaft hat den 
Riesling aus Washington revolutioniert und die Gesamtqualität des Rieslings auf 
Chateau Ste. Michelle deutlich verbessert.  

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: 100% Riesling 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: Traditionelle deutsche Rieslingstilistik aus Washington 
Alkohol: 12,0 vol. % 
Serviertemperatur: 9 °C 
Servierempfehlung: Vorspeisen mit Krabben, Jakobsmuschel oder zu Sushi 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 82 10 42 

 


