
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charakteristik 
Strohgelbe Farbe mit hellen Reflektionen. Im Bukett erscheint er intensiv mit 
fruchtigen Anklängen gelber Früchte. Im Geschmack frisch, angenehm und 
harmonisch mit einem spürbaren Nachhall. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich auf der Halbinsel Salento bei Italien. Dort reifen die 
Beeren bei einer perfekten Sonneneinstrahlung und Bodenzusammensetzung. 
Durch diesen Mix erhält der Wein seine Frische, seinen Geschmack und die 
Mineralität.  
 
Ausbau 
Die Trauben werden bei niedrigen Temperaturen sanft gepresst. Anschließend 
erfolgt die alkoholische Gärung im Edelstahltank bei 11°C für 2-3 Monate.  
 
Das Weingut 
Das Weingut Vigneti del Salento ist eine renommierte und traditionsreiche 
Weingut, welches sich in der malerischen Region Apulien im Süden Italiens 
befindet. Mit einer beeindruckenden Geschichte, die bis ins 19. Jahrhundert 
zurückreicht, hat sich Vigneti del Salento zu einem Vorreiter für Qualitätsweine 
entwickelt, die die einzigartige Essenz dieser mediterranen Landschaft 
einfangen. Es wurden die ältesten Primitivo-Rebstöcke des Salento, die 
sogenannten "Alberelli", aus dem Gebiet von Manduria und Sava ausgewählt; 
fast hundert Jahre alte Pflanzen, die noch immer die Kraft haben, die besten 
Trauben zu produzieren. In den letzten Jahren hat Vigneti del Salento 
internationale Anerkennung für seine Weine erhalten und wurde mit zahlreichen 
Preisen und Auszeichnungen geehrt. Dies hat dazu beigetragen, die Marke auf 
den internationalen Märkten zu etablieren und Weinliebhaber weltweit zu 
begeistern. 
 

I Muri Bianco Puglia IGP 

Vigneti del Salento, Apulien, Italien 

 

 

 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Malvasia, Bombino Bianco, Chardonnay 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: Zitrusfrüchte, mineralisch 
Alkohol: 12,5 vol.% 
Serviertemperatur: 10-12 °C 
Servierempfehlung: Meeresfrüchte, Pastagerichte mit Gemüse oder 

weißes Fleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 03 40 
 

 


