
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charakteristik 
Sehr dicht Rubinrote Farbe, intensives Aroma, fruchtig mit Noten von Kirschen, 
Pflaumen und Granatapfel, würzig und kräuterig. Ein vollmundiger Wein, warm, 
schmackhaft, mit angenehm frischem Nachgeschmack. 
 
Klima/Terroir 
Der Wein wird hauptsächlich aus Negramaro hergestellt, der aus den Gebieten 
in der Nähe der Provinzen Brindisi und Lecce stammt, wo das warme und stets 
windige Klima und die guten Thermalquellen die idealen Bedingungen für die 
Herstellung des besten Ausdrucks des Weins Salice Salentino garantieren. 
 
Ausbau 
Entrappen und sanftes Pressen der Trauben. Mazeration bei kontrollierter 
Temperatur für 8-10 Tage mit regelmäßigem Umpumpen. Anschließende Gärung 
in Edelstahltanks. Reifung in gebrauchten Barriques aus amerikanischer und 
französischen Eichenfässern für 8-10 Monate. 
 
Das Weingut 
Das Weingut Vigneti del Salento ist eine renommierte und traditionsreiche 
Weinproduktionsstätte, die sich in der malerischen Region Apulien im Süden 
Italiens befindet. Mit einer beeindruckenden Geschichte, die bis ins 19. 
Jahrhundert zurückreicht, hat sich Vigneti del Salento zu einem Vorreiter für 
Qualitätsweine entwickelt, die die einzigartige Essenz dieser mediterranen 
Landschaft einfangen. In den letzten Jahren hat Vigneti del Salento 
internationale Anerkennung für seine Weine erhalten und wurde mit zahlreichen 
Preisen und Auszeichnungen geehrt. Dies hat dazu beigetragen, die Marke auf 
den internationalen Märkten zu etablieren und Weinliebhaber weltweit zu 
begeistern. 
 

Zolla Salice Salentino DOP 

Vigneti del Salento, Apulien, Italien 

 

 

 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: 80 % Negroamaro, 20% Malvasia Nera 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: würzig und kräuterig 
Alkohol: 13 vol.% 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: ideal zu langsam gegartem Lammkarree, Pappardelle 

mit Schweineragout, Braten, Rindersteak 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 03 47 
 

 


