
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fantini Primitivo Puglia IGT 

Fantini, Apulien 

Charakteristik 
Intensive rote Farbe mit einem ebenso intensiven Bukett mit Noten roter 
Früchte. Am Gaumen voll, weich und tanninhaltig mit einer harmonischen 
Struktur. 
 
Klima/Terroir 
Die Reben wachsen zwischen Sava und Manduria. Das mediterrane Klima 
Apuliens bietet aufgrund vieler Sonnenstunden und der Nähe zum Meer die 
perfekten Bedingungen für die Primitivoproduktion.  
 
Ausbau 
Die Trauben werden schonend gepresst. Die Gärung erfolgt in Edelstahltanks bei 
kontrollierten Temperaturen. Danach reift er noch einige Monate auf der 
Feinhefe. 
 
Das Weingut 
Das Weingut Vini Fantini befindet sich zwischen den Gipfeln des Apennin und 
dem Wasser der Adria in der Region Abruzzen. Gegründet 1994 als Traum von 
den drei Freunden Valentino, Camillo und Filippo zählt das Weingut heute zu 
einem der führenden Weingüter in Italien und auf internationaler Ebene. Vini 
Fantini hat sich der Philosophie verschrieben, das Beste aus der Natur zu 
extrahieren und gleichzeitig innovative Techniken anzuwenden, um Weine von 
bemerkenswerter Tiefe und Vielfalt zu schaffen, die die charakteristischen 
Aromen und Merkmale der Rebsorten und Regionen hervorheben. Von frischen 
und fruchtigen Weißweinen bis hin zu komplexen und strukturierten Rotweinen 
bietet das Sortiment für jeden Weinliebhaber etwas Besonderes. 

 Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Primitivo 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtbetont, gut ausbalanciert, intensiv  
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18°C 
Servierempfehlung: Fleisch, Wild, geräucherter Käse 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 06 15 

 


