
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OPI Colline Teramane Montepulciano d'Abruzzo 

DOCG Riserva 

Fantini, Abruzzen 

Charakteristik 
Granatrot . Intensiv und anhaltend, würzig (Tabak und Marmelade), Aromen von 
Lakritz, fruchtig, ein wenig ätherisch. Ein vollmundiger Wein, weich, 
ausgewogen, intensiv und anhaltend. Sofort trinkbar, aber auch für eine 
Lagerung von 5 bis 6 Jahren geeignet. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich im Notaresco-Tal in einer erstklassigen Hügellage 
mit hervorragenden Wachstumsbedingungen für den Montepulciano d'Abruzzo. 
Dieses Gebiet profitiert von einem besonderen Mikroklima und einer guten 
Bodenstruktur aufgrund der hohen Gipfel des Nationalparks Gran Sasso und der 
Adriaküste. 
 
Ausbau 
Die Trauben werden von Hand gepflückt, in kleine Körbe gelegt und in die 
Kellerei gebracht, wo sie entrappt, zweimal von Hand selektiert, sanft gequetscht 
und gemaischt werden. Gärung für 25 Tage in kleinen Holzfässern bei 
kontrollierten Temperaturen. Anschließende Reifung über 24 Monate in 
Barrique aus französischer und amerikanischer Eiche. 
 
Das Weingut 
Das Weingut Vini Fantini befindet sich zwischen den Gipfeln des Apennin und 
dem Wasser der Adria in der Region Abruzzen. Gegründet 1994 als Traum von 
den drei Freunden Valentino, Camillo und Filippo zählt das Weingut heute zu 
einem der führenden Weingüter in Italien und auf internationaler Ebene. Vini 
Fantini hat sich der Philosophie verschrieben, das Beste aus der Natur zu 
extrahieren und gleichzeitig innovative Techniken anzuwenden, um Weine von 
bemerkenswerter Tiefe und Vielfalt zu schaffen, die die charakteristischen 
Aromen und Merkmale der Rebsorten und Regionen hervorheben. Von frischen 
und fruchtigen Weißweinen bis hin zu komplexen und strukturierten Rotweinen 
bietet das Sortiment für jeden Weinliebhaber etwas Besonderes. 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Montepulciano d‘Abruzzo 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: Intensiv, anhaltend, würzig  
Alkohol: 16,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18°C 
Servierempfehlung: passt zu Hülsenfrüchten und Pilzen sowie perfekt zu 

Truthahn und Grillfleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 06 22 


