
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Three Dreamers Montepulciano d’Abruzzo Appassimento 

Fantini, Abruzzen 

Charakteristik 
Tiefes Rubinrot mit Nuancen von schwarzer Pflaume. Tiefe und komplexe Aromen: 
reife Früchte, Rosinen, Brombeeren, Sauerkirschen, Zimt mit einem Hauch von 
Vanille und dunkler Schokolade. Am Gaumen zeigt sich ein kräftiger Hauch von 
Kakaopulver, mit Noten schwarzer Johannisbeere und Anklängen von Espresso und 
Karamell-Toffee. Die samtigen Tanninen umhüllen die angenehme Säure und 
ergeben einen langes Finale. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich im Notaresco-Tal in einer erstklassigen Hügellage mit 
hervorragenden Wachstumsbedingungen für den Montepulciano d'Abruzzo. Dieses 
Gebiet profitiert von einem besonderen Mikroklima und einer guten Bodenstruktur 
aufgrund der hohen Gipfel des Nationalparks Gran Sasso und der Adriaküste. 
 
Ausbau 
Die Weinlese findet in der 3. Septemberdekade statt. Die Trauben werden von Hand 
gepflückt und in kleine 5 kg-Kisten gefüllt, wobei jede Traube sorgfältig ausgewählt 
wird. Die Trauben werden für etwa 120 Tage in temperaturkontrollierten Behältern 
getrocknet, die speziell für die Trocknung der Trauben gebaut wurden. Nach der 
Trocknung sind die Trauben um etwa 40% entwässert. Sie werden sanft gepresst und 
in Stahltanks 6 Monate lang bei 25-30° vergoren. Anschließend Verfeinerung in 
amerikanischem Holz für 18 Monate. 
 
Das Weingut 
Das Weingut Vini Fantini befindet sich zwischen den Gipfeln des Apennin und dem 
Wasser der Adria in der Region Abruzzen. Gegründet 1994 als Traum von den drei 
Freunden Valentino, Camillo und Filippo zählt das Weingut heute zu einem der 
führenden Weingüter in Italien und auf internationaler Ebene. Vini Fantini hat sich 
der Philosophie verschrieben, das Beste aus der Natur zu extrahieren und 
gleichzeitig innovative Techniken anzuwenden, um Weine von bemerkenswerter 
Tiefe und Vielfalt zu schaffen, die die charakteristischen Aromen und Merkmale der 
Rebsorten und Regionen hervorheben. Von frischen und fruchtigen Weißweinen bis 
hin zu komplexen und strukturierten Rotweinen bietet das Sortiment für jeden 
Weinliebhaber etwas Besonderes. 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Montepulciano d‘Abruzzo 
Geschmack: halbtrocken 
Kurzbeschreibung: tief, komplex, kräftig und langanhaltend 
Alkohol: 16,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18°C 
Servierempfehlung: zu Wild, rotem Fleisch oder reifem Käse. 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 06 23 


