
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Clara Sauvignon Blanc 

Klein Constantia, Constantia, Western Cape 

 

 

Charakteristik 
In der Nase ausgeprägte Gewürznoten und Aromen von Kiwis. Vollmundig, 
vielschichtig und ausdrucksstark mit einer pikanten, erfrischenden Säure. Weich 
und mit einem langen Nachhall.  
 
Klima/Terroir 
In dem Bestreben, die wahre Typizität des Sauvignon Blanc aus ihrem Terroir 
wiederzugeben, hat Klein Constantia 6 seiner besten Weinberge isoliert und sie 
in Einzellagen unterteilt. Die Weinberge liegen zwischen 260 und 300 m über 
dem Meeresspiegel, jeder weist unterschiedliche Eigenschaften auf. Während 
der Weinbereitung werden diese Bereiche getrennt voneinander bearbeitet, 
damit sich ihre einzigartigen Eigenschaften entfalten können. Jedes Fass wird 
einzeln bewertet und nur die besten werden für den Clara Sauvignon Blanc 
ausgewählt.  
 
Ausbau 
Es wird ausschließlich der Freilaufsaft genutzt. Die Spontanvergärung findet in 
neutralen 500 l Eichenfässern statt. Der Wein reift 9 Monate lang in einer 
Kombination aus französischen Eichenfässern und Akazienfässern. 
 
Das Weingut 
Die Geschichte des Weingutes Klein Constantia beginnt schon im Jahre 1685. Das 
einzigartige Terroir der Weinanbauregion mündet auch heute noch in dem 
legendären ´Vin de Constance´. Der Süßwein vom Kap hatte ab dem 18. 
Jahrhundert neben Napoleon Bonaparte, Friedrich der Große, Marie-Antoinette 
und George Washington weltweit viele Bewunderer. Genauso wie der berühmte 
Süßwein verkörpern auch die verschiedenen Sauvignon Blanc Variationen das 
Weingut an der Südspitze Afrikas. 
Clara Sauvignon Blanc ist benannt nach Clara Eliza Hussey, einer amerikanischen 
Erbin aus Pittsburgh, die Klein Constantia im Jahr 1913 erwarb. Sie und ihr Mann 
Braam de Villiers waren der Inbegriff von Gastfreundschaft und unter ihrer 
Verwaltung erreichte Klein Constantia einen hervorragenden Ruf. 

 

 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Sauvignon Blanc 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: vollmundig, vielschichtig, weich 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: Zu Meeresfrüchten, Geflügel- und Fischgerichten 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 90 20 39 
 
 


