
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Peter Lehmann WIGAN Riesling  

Peter Lehmann, Eden Valley, Australien 

Charakteristik 
Mit einer blassgelben Farbe zeigt sich der Riesling im Glas. In der Nase entfaltet 
er sofort sein typisches Aroma von zarten Noten von Limette, Pfirsich und 
grünem Apfel. Am Gaumen überzeugt der Riesling mit einer ausgewogenen 
Säure und einer dezenten Mineralität.  

 
Klima/Terroir 
Das Eden Valley liegt im hoch gelegenen Hinterland des Barossa Valley und zählt 
wegen seines kühlen Klimas nicht nur zu den gesuchten "Cold Climates" des 
Landes, sondern auch zu den exklusivsten Regionen. Die Weinberge liegen 
deutlich höher als im benachbarten Barossa Valley und reichen bis zu 500 Meter 
über den Meeresspiegel, weshalb diese Region prädestiniert für den Anbau von 
Riesling ist, der hier herausragende Ergebnisse bringt.  
 
Ausbau 
Die Trauben wurden früh gelesen und in Edelstahltanks kalt vergoren. Nach einer 
zweiwöchigen Gärung wurde der Wein geklärt und sofort in Flaschen abgefüllt. 
Der Wigan Riesling wurde für mindestens fünf Jahre am Weingut gelagert bevor 
er überhaupt freigegeben wird und in den Verkauf geht.  
 
Das Weingut 
Der 2013 verstorbene Peter Lehmann war bereits zu Lebzeiten eine Ikone des 
australischen Barossa Valleys. Und das nicht erst, seit seine Kellerei 2003, 2006 
und 2008 bei der International Wine & Spirit Competition zum besten Erzeuger 
Australiens gewählt wurde. Peter Lehmann Wines wurde 1979 durch Peter 
Lehmann gegründet. Damals an seiner Seite war Andrew Wigan, der von 1980 
bis 2014 Chief Winemaker des Weingutes war. Peter Lehmanns Ruf für Barossa 
Shiraz wurde bald durch Andrews Leidenschaft für Weißweine ergänzt. Seine 
Verfeinerung der Weißweine war revolutionär und sein Beitrag zur Geschichte 
von Peter Lehmann wurde 2003 mit der Umbenennung des verehrten 
„Reserve“-Rieslings in „Wigan“-Riesling anerkannt. 
 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Riesling 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: zeigt einige Röstaromen zwischen schönen Zitrus- und 

Floralennoten mit einer knackigen, aber feinen Säure 
Alkohol: 11,0 vol. % 
Serviertemperatur: 9-10 °C 
Servierempfehlung: zu Fischgerichten, Meeresfrüchten und asiatischer 

Küche 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 81 29 46 

 


